
 

2025 Christmas course 

From December 20 to 25, 2025 

2025 年 12 月 20 日～25 日 

 

 

Appetizer 

Grilled apple with cinnamon & goose liver terrine, balsamic & nut oil 

Parmesan chip 

シナモン風味の薪焼き林檎とフォアグラテリーヌ バルサミコとナッツのドレッシング 

パルメザンチュイールと共に 

 

 

Soup 

Celeriac cream soup with truffle crumble 

根セロリのクリームスープ トリュフクランブル 

 

 

Hot dish 

Grilled abalone, beet risotto, dill oil & micro herb 

鮑のグリルとビーツのリゾット ディル香るオイルとマイクロハーブ 

 

 

Fish dish 

Tilefish & grilled cauliflower, lemon foam & curry flavored salt 

甘鯛とカリフラワーの薪焼き レモン香る泡とカレー風味の塩 

 

 

Main dish 

Roast beef tenderloin, fried millefeuille potato  

Sweet madeira sauce 

国産牛ヒレ肉のロースト ミルフィーユポテト 

マデラワインソース 

 

 

Dessert 

Crème d’Anjou, berry fruits soup & strawberry mousse jerry 

クレームダンジュ ベリーフルーツスープと苺のムースジュレ 

 

 

*Please note that menu items may change depending on the availability of ingredients. 

※食材の仕入れ状況により、メニュー内容を変更させていただく場合がございます。 


